40% XICALA RECOMIENDA
vol. EL CONSUMO RESPONSABLE

alcohol

X1
CA
LA

MEZCAL

XICALA MEZCAL ARTESANAL
Xicala se elabora en el corazén de Oaxaca,
México, la cuna espiritual del Mezcal, a
partir del corazon del mejor Maguey
Espadin. Desde 1920, la Destileria Tlacolula
utiliza técnicas tradicionales combinadas
con innovaciones Unicas para producir los
mejores mezcales de la region. Cada botella
de Xicala esta adornada con su propia pieza
de artesania Unica. Estas, son criaturas
miticas talladas y pintadas a mano.

Destileria Tlacolula, productor de Xicala,
cuenta orgullosamente con el titulo del
primer Norma Oficial Mexicana para la
produccion del Mezcal.
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ELABORACION

La destileria utiliza métodos tradicionales,
como el tostado en horno excavado
revestido de piedra volcanica, y la
fermentacion natural en tinas de madera
de sabino. El proceso de doble destilacion
en alambiques de acero inoxidable y cobre
garantiza que se conserve solo el alma mas
pura del liguido. Madurado en barricas de
roble americanoy Limousin francés (cofac)
durante 12 meses, finalmente se presenta
en botellas de cristal transparente con una
pieza de artesania Unica.
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XICALA ANEJO

PERFIL DE CATA

Color dorado brillante. Aromas y
sabores de flan de moca y turron,
datiles y almendras especiadas con
un final mineral de pimienta rosa.
Un Mezcal Afejo sofisticado y
suavemente ahumado.
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INGREDIENTES

100% Agave Espadin totalmente
maduro (10 anos), procedente del
Valle de Tlacolula (Oaxaca), y agua
de manantial natural.
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ORO - 94 PUNTOS PLATA
EXCEPCIONAL - 2022 San Francisco World
Beverage Testing institute  Spirits Competition



